y”/ MENU’ FESTIVI
b Pane e coperto (€ 1,50)
F@ CENA dal lunedi al sabato

gallerose Per iniziare

@Tagliere di salumi misti con formaggio e sott’olio
®@Crostini misti [n°4 crostini]
®O@Crostini toscani [n°4 crostini]
®@Crostini salsiccia e stracchino [n°4 crostini]
®Bruschette al pomodoro [n°4 crostini]
OEO®EE®DOMix Pastellato*

(mozzarelline, olive ascolane, anelli di cipolla,
crocchette di patate, bastoncino di polenta)

Primi piatti
®®Pasta al Ragu di Cinghiale
OEOO®WOPasta ai Funghi Porcini
OEOO©@Tortelli ripieni di Ricotta e Verdure al Ragu di Cinta Senese
®®® Fiocchetti* ripieni di Gorgonzola con Pomodoro e scaglie di Grana

®B®O®® Lasagne al Ragu di Cinghiale
DEOO® Pasta al Pomodoro

Secondr Piatti e Contorni

Trancio di Bistecca senza osso - gr. 700 circa
Vitellone Pisano — COTTURA ESCLUSIVAMENTE AL SANGUE
Controfiletto - Vitellone Pisano - gr. 350 circa

Rostinciana di Cinta Senese alla griglia
OEEDOWOCotoletta di Pollo* con Patate fritte*
OeEOOSalsicce alla griglia con Patate fritte*

®®®Bocconcini di Cinghiale Nostrale con Olive Nere

DEEDOOPatate fritte* Insalata verde con Pomodori
DEOODOOFijori di zucca fritti* OEEDO®Carciofini fritti*
Dessert
I CLASSICI NOSTRA PRODUZIONE
®®Crema catalana SEMIFREDDI e GELATI
®®@Crostata con confettura km 0 DEEEOD® Gelato al cocco
@®Panna cotta ©EG®E®® Mattonella con Pinoli
O®®®Cheesecake OEGEO®® Tartufo bianco/nero
O@®®Torta rustica di mele e salsa al mascarpone DEEED® Sorbetto al limone

O®®®Salame al cioccolato
O®@®Cantuccini con Vin Santo

Dolce del giorno

Acqua 1L 1/2L Caffé/Orzo/Decaffeinato
Vino della Casa 1L 1/2L 1/4L

Bibite / Vino in Bottiglia? CHIEDI LA CARTA Ponce

Birra (moretti 66cl, moretti/beck’s/ceres/icnusa 33cl) Grappal/Limoncello/Amari

Tutti i piatti serviti nel nostro punto ristoro possono contenere allergeni: oltre a quelli indicati possono esserci, in tutti i piatti, eventuali tracce di tutti gli altri allergeni.
Fare presenti eventuali intolleranze o allergie al momento della consegna del menu.

*Prodotto surgelato




